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Bruksanvisning

Spishall

O

Las igenom bruksanvisningen innan anvandning
och spara den for framtida referens.



1. Inledning

Grattis till kopet av din nya induktionshall. Vi rekommenderar att du lagger lite tid pa att lasa
igenom denna instruktion/bruksanvisning for att helt férsta hur man monterar och anvander
hallen. For installationsanvisningar, las avsnittet om installation. L&s igenom alla
sékerhetsinstruktioner noga innan anvandning och férvara denna instruktion/bruksanvisning for
framtida bruk. Spara bruksanvisningen for framtida bruk. Bruksanvisningen bér medfélja enheten
om den ges bort vid ett senare tillfalle.

1.1 Installation

Risk for elektriska stotar

Kom ihag att koppla bort enheten fran elnatet innan du utfor underhall eller reparationer
pa den.
Anslutning till ett val jordat system &r viktigt och obligatoriskt.

Endast en behorig elektriker far utféra andringar pa elnatet i hemmet.

Underlatenhet att folja dessa anvisningar kan leda till elektriska stotar eller dodsfall.

Risk for skarsar

e Var forsiktig - spishallen har skarpa kanter.
e Underlatenhet att iaktta forsiktighet kan leda till skada eller skarsar.

Viktiga sékerhetsanvisningar

e La&s dessa instruktioner noga innan du installerar eller anvander enheten.
e Inga brannbara material eller produkter far placeras pa denna produkt.

e Vanligen gor denna information tillganglig for den person som &r ansvarig for
installationen av enheten, eftersom detta kan minska installationskostnaden.

e For att undvika faror, maste denna enhet installeras i enlighet med dessa instruktioner.

e Enheten maste installeras korrekt och anslutningen jordas av en behérig person med
lamplig kompetens.

e Enheten maste anslutas till en krets med en isolator som sakerstaller fullstandig
bortkoppling fran elnatet.

e Underlatenhet att montera enheten korrekt kan upphava garantier och ersattningskrav.



1.2. Anvandning och underhall

Risk for elektriska stotar

Anvand inte en skadad/sprucken spishall. Om spishallens yta ar skadad eller sprucken,
koppla omedelbart bort enheten fran stromkallan (vagguttaget) och kontakta en
kvalificerad tekniker.

Dra ur spishéllens kontakt fran vagguttaget innan rengdéring eller underhall.
Underlatenhet att folja dessa anvisningar kan leda till elektriska stotar eller dodsfall.

Halsorisk

Denna enhet &r i 6verensstimmelse med elektromagnetiska sakerhetskrav.

Daremot bor personer med pacemakers eller andra elektriska implantat (t.ex.
insulinpumpar) konsultera sin lakare eller implantattillverkare innan de anvander enheten,
for att sakerstalla att implantaten inte kommer att paverkas av det elektromagnetiska
faltet.

Underlatenhet att folja dessa instruktioner kan leda till dodsfall.

Risk for het yta

Vid anvandning av enheten kan vissa delar bli tillrackligt varma for att orsaka
brannskador.

Se till att inte din kropp, dina klader eller andra féremal (bortsett fran lampliga
koksredskap) kommer i kontakt med induktionsglaset innan ytan har svalnat.
Metallforemal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock bor inte placeras pa spishéllen
eftersom dessa kan varmas upp.

Hall barn borta fran spishallen.

Observera att grythandtagen kan bli varma. Se till att grythandtagen inte befinner sig
ovanfor kokzoner som anvands. Hall handtagen utom rackhall for barn.
Underlatenhet att folja dessa anvisningar kan leda till brannskador och skallning.

Risk for skarsar

Den skarpa kanten pa spishallens skrapa exponeras nar du tar bort skyddet. Var ytterst
forsiktig och hall den alltid utom rackhall for barn.
Ofdrsiktighet kan leda till skador eller skarsar.

Viktiga sékerhetsanvisningar

Lamna aldrig enheten utan uppsikt. Overkokning kan orsaka rok och spillt matfett/olja kan
fatta eld.

Anvand aldrig enheten som arbets- eller forvaringsplats.

Lamna aldrig foremal eller verktyg pa enheten.



Placera aldrig eller lamna aldrig nagra magnetiska foremal (t.ex. kreditkort, minneskort)
eller elektronisk utrustning (t.ex. datorer, MP3-spelare) ndra enheten. Dessa kan
paverkas av det elektromagnetiska faltet.

Anvand aldrig enheten for att varma upp rummet.

Efter anvandningen maste du alltid stanga av kokzonen och spishallen enligt
instruktionerna i denna bruksanvisning (dvs. med hjalp av touchknapparna). Lita inte pa
att funktionen som upptéacker pannor/grytor stanger av kokzonerna nar du tar bort dem.
L&t aldrig barn leka med enheten eller sitta, sta eller klattra pa den.

Placera inte foremal av intresse for barn i lador och skap direkt ovanfér enheten. Barn
som klattrar pa spishallen kan f& allvarliga skador.

Lamna inte barn ensamma eller utan tillsyn i det omrade dar enheten anvands.

Barn eller personer med funktionsnedsattning bor visas hur man anvander enheten, av en
ansvarsfull och kompetent person. Instruktéren bor sékerstélla att de kan anvénda
enheten utan att de sjalva eller deras omgivning ar i fara.

Reparera inte eller byt inte ut nagon del av enheten om inte sarskilda rekommendationer
om detta anges i bruksanvisningen. Allt annat underhall ska utféras av en kvalificerad
tekniker.

Anvand inte angrengorare for att rengora spishallen.

Placera inte eller slapp inga tunga foremal pa spishallen.

Sta inte pa spishéllen.

Anvand inte koksredskap med tandade kanter eller dra inga kdksredskap tvéars over
glasytan, eftersom detta kan orsaka repor.

Anvand inte slipande disksvampar eller harda, slipande rengéringsmedel for att rengora
spishéllen, eftersom dessa kan orsaka repor pa glasytan.

Om elsladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren, aterforsaljaren eller nagon
annan kvalificerad person for att undvika fara.

Denna enhet ar avsedd att anvandas i hushall och liknande miljéer, sdsom: pentry for
personal inom butiker, kontor och andra arbetsmiljoer, gardar, av gaster pa hotell, motell
och andra boenden, samt vardshus och liknande miljger.

VARNING: Enheten och dess atkomliga delar blir varma under drift.

Observera de varma delarna och undvika kontakt med dem.

Barn under 8 ar maste hallas utom rackhall, savida de inte 6vervakas hela tiden.

Den héar enheten kan anvandas av barn fran 8 ar och aldre, och personer med nedsatt
funktion, sensoriska och psykiska funktionshinder eller brist pa erfarenhet och kunskap,
om de Overvakas eller har fatt instruktioner om hur man anvander enheten pa ett sékert
séatt och forstar vilka faror anvandningen kan leda till.

Barn bor inte tillatas att leka med enheten. Rengoring och anvandarunderhall bor inte
utforas av barn utan tillsyn.

VARNING: Obevakad matlagning pa en spishéall med fett eller olja ar farligt och kan
orsaka brand. Forsok ALDRIG att slacka elden med vatten. Stang istéllet av enheten och
tack lagan med ett lock eller en brandfilt.

Enheten &r inte avsedd for anvandning med extern kokstimer eller separata, fjarrstyrda
system.



2. Produktoversikt:

2.1. Vy fran ovan

1. Max. 1800/3000 W zon
2. Max. 1800/3000 W zon
3. Max. 1800/3000 W zon
4, Max. 1800/3000 W zon
5. Fri induktionszon. 3000/4000 W

6. Fri induktionszon. 3000/4000 W

7. Glasplatta

8. Kontrollpanel

2.2. Kontrollpanel

1. Skjutomkopplare for strém/timer

2. Kontrollknappar for val av uppvarmningszon
3. Boost-omkopplare

4. Knapplas-omkopplare

5. AV/PA-kontroll

2.3. Anvandning av produkten

Matlagning pa induktionshallar ar ett sakert, avancerat, effektivt och ekonomiskt satt att laga mat.
Dessa fungerar med hjalp av elektromagnetiska vibrationer som genererar varme direkt i
grytan/pannan, snarare an indirekt genom uppvarmning av glasytan. Glaset blir bara varmt
eftersom grytan/pannan till slut varmer upp det.



Jarngryta

1999 3 _

o Magnetisk krets
Keramisk glasplatta
Induktionsspole

- - Inducerad koppar

2.4. Innan du anvander din nya induktionshall

® | as den har guiden och se till att bekanta dig med sékerhetsanvisningarna.
® Ta bort allt emballage som téacker induktionshéllen.

2.5. Tekniske detaljer

Spishall MC- IF7238H1CC
Kokzoner 4 zoner

Elkraft 220-240V~ 50Hz/60Hz
Installerad elkraft 7200 W

Produktmatt LxBxH (mm) 590X520X60
Nedfallningsmatt A x B (mm) 560X490

Vikt och matt ar ungefarliga. Eftersom vi standigt arbetar med att forbattra vara produkter kan det
forekomma att vi andrar specifikationer eller design utan foregdende meddelande.

3. Anvandning av produkten

3.1 Touchpanelen

e Panelen reagerar pa beroéring, darfor behéver du inte anvanda tryck.

e Anvand hela fingertoppen, inte nageln.

e Du kommer att hora ett pip varje gang en touch registreras.

e Sakerstall att panelens yta ar ren, torr och att inga foremal (t.ex. koksredskap eller trasor)
finns pa den. Aven ett tunt lager av vatten kan géra panelen svar att anvanda.
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3.2 Valj ratt kdksutrustning

e Anvand endast koksutrustning av ett material som ar lampligt for anvandning pa

induktionshéllar. Titta efter A symbolen for induktion pa forpackningen eller pa
botten av pannan/grytan.

e Du kan kontrollera om kdksutrustningen ar lamplig genom att utfora ett enkelt magnettest.
Flytta en magnet mot botten av pannan/grytan. Om basen attraherar magneten, kan
pannan/grytan anvandas pa induktionshallar.

¢ Om du inte har en magnet:

1. Hall lite vatten i pannan/grytan du vill testa.
2. Om inte < blinkar p& skarmen och vattnet varms upp, &r pannan/grytan lamplig.

e Koksutrustning gjord av dessa material ar inte lampliga: helt rostfritt stal, aluminium eller
koppar utan en magnetisk bas, glas, tra, porslin, keramik och lergods.

e Anvand inte kdksutrustning med taggiga kanter eller ojamn botten.

X X

Se till att botten av pannan/grytan &r jamn, ligger platt mot glaset och ar av samma storlek som
kokzonen. Anvanda en panna/gryta av samma diameter som markeringen av den valda zonen.
Anvandning av pannor/grytor som ar nagot bredare &n varmezonen sékerstaller att energin
kommer att anvandas med maximal effektivitet. Om du anvénder en mindre panna/gryta, kan
effektiviteten bli mindre an vantat. Grytor/pannor med 140 mm diameter eller mindre kan vara
svara att upptacka for spishallen. Kom ihag att alltid placera kokkarlet i mitten av kokzonen.

D A

Lyft alltid av kokkérlen fran induktionshallen - 1t dem inte glida av, eftersom det kan orsaka repor
i glaset.




3.3 Grytmatt

Kokzonerna &r, upp till en viss grans, automatiskt anpassade efter grytornas diameter. Anda
maste botten av grytan ha en minsta diameter som motsvarar kokzonen. For att utnyttja hallen pa
det mest effektiva sattet, bor du placera grytan i mitten av kokzonen.

Kokzon Diametern av induktionsgrytans botten
Min. (mm) Max. (mm)

12,34 140 220

Fri induktion 180 220x400

3.4 Hur du anvander enheten

Pabdrja matlagningen

Tryck p& AV/PA-symbolen. Nar den har slagits p&, piper
larmsignalen varje gang tidsinstallningen visar "00",
varmezon-omkopplaren visar — eller ., eller M, vilket
indikerar att induktionshéllen ar i standby-lage.

Placera ett lampligt kokkarl pa kokzonen du vill anvanda.
« Se till att botten av kokkarlet och ytan pa kokzonen ar ren
och torr.

Tryck pa varmezon-omkopplaren s& kommer en indikator att N -
borja blinka dar du har tryckt. _/'_'\—




Justera varmeinstallningen genom att trycka pa

skjutomkopplaren. ( \

» Om du inte valjer ett varmeldge inom 1 minut kommer

induktionshéllen att stangas av automatiskt. D& méaste du S
borja om fran steg 1.
* Du kan andra varmeinstallningen nar som helst under POWERDOWN [ oo 6

matlagningen.

Om symbolen ~ |~  blinkar olika beroende pa varmenivan:
L _
Detta innebar att:

e duinte har placerat kokkarlet pa ratt kokzon, eller
e att pannan/grytan du anvander inte ar lamplig for induktion eller
e att pannan/grytan ar for liten, eller inte har placerats i mitten av kokzonen.

Ingen uppvarmning kommer att ske om inte en lamplig panna/gryta anvands pa en passande
kokzon. Skarmen stangs av automatiskt efter 1 minut om ingen lAmplig panna/gryta placeras
ovanpa.

Avsluta matlagningen

Tryck pa varmezon-omkopplaren som du vill stinga av.

T
[

Stang av kokzonen genom att dra skjutomkopplaren at vanster.
Se till att displayen visar "0".

co

(4

POWER DOWN

Stang av hela spishéallen genom att trycka pa AV/PA-symbolen.

Var uppmarksam pa varma ytor
H visar vilka kokzoner som &r fér varma for att vidroras.
Denna indikation kommer att foérsvinna nar ytan har svalnat
till en saker temperatur. Den kan ocksd anvandas som en
energisparfunktion om du vill varma flera grytor med hjélp av
en kokzon som fortfarande &r varm.

-_—
-'-




Anvéandning av Boost-funktionen

Aktivera boost-funktionen

Tryck p& varmezon-omkopplaren.

j\\

Tryck boost-omkopplaren B sa kommer zonindikatorn att
visa "b" och nivan kommer att uppna maximalt

L
—’

Avbryt boost-funktionen

Tryck pa varmezon-omkopplaren om du vill avbryta boost-
funktionen.

&

a: Tryck pa boost-omkopplaren B , s& kommer kokzonen att
aterga till den ursprungliga instéllningen.

ELLER
b: Tryck pa skjutomkopplaren s& kommer kokzonen att aterga
till nivan du valjer

T
- C

OBS:

e Den har funktionen fungerar i alla kokzoner

e Kokzonen atergar till den ursprungliga installningen efter 5 minuter.
e Nar boost-funktionen pa den forsta kokzonen ar aktiverad begransas den andra kokzonen

automatiskt till under niva 2. Och vice versa.

e Om den initiala varmeinstallningen &r lika med 0, kommer den att aterga till 9 efter 5

minuter.

Varmhallningsfunktion

Aktivera varmhallningsfunktionen

Tryck pa varmezon-omkopplaren

Tryck pa varmhallningsknappen W sa kommer zonindikatorn

att visa

!

! :>32

Avbryt varmhallningsfunktionen
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a) Tryck pa varmezon-omkopplaren. I

b) Tryck pa skjutomkopplaren s& kommer kokzonen att aterga
till den niva du valjer

Flexibelt omrade

Detta omrade kan nar som helst anvandas som en enda zon eller som tva separata
zoner, baserat pa ditt matlagningsbehov.

Det flexibla omradet bestar av tva oberoende induktorer som kan styras separat. Nar
omradet fungerar som en enda zon, kommer en gryta som flyttas fran en zon till en annan
inom det flexibla omradet att behalla samma effektniva som den zon déar grytan
ursprungligen placerades, och den del som inte tacks av pannan stangs av automatiskt.
Viktigt: Se till att placera grytorna i mitten av zonen. Vid anvandning av ovala,
rektangulara och avlanga grytor, se till att placera grytan i mitten av kokzonen sa att bada
kryssen ar tackta. Se till kokkarlen tacker mer &n 3/4 av uppvarmningszonen. Det
rekommenderas inte att placera en rund gryta i mittregionen.

Exempel pa bra och dalig placering av grytor:

o

° g

«

@ -

En enda zon

For att aktivera det flexibla omradet som en enda zon trycker du -
helt enkelt pa de dedikerade knapparna. -

Effektinstallningen fungerar som pa alla andra normala omraden.

11



Om grytan flyttas fran den framre till den bakre delen (eller vice versa), detekterar det flexibla
omradet automatiskt den nya positionen och bibehaller samma varmeniva.

For att lagga till ytterligare en gryta, tryck igen pa de dedikerade knapparna sa att grytan registreras.

Som tva oberoende zoner

Om du vill anvanda det flexibla omradet som tva olika zoner med olika effektinstallningar, trycker du
pa de dedikerade knapparna. OR

o

Lasning av knapparna

e Du kan lasa knapparna for att férhindra obehorig anvandning (t.ex. barn som av misstag
slar pa kokzonen).

e Nar knapparna ar lasta, kommer alla knappar utom AV/PA att inaktiveras.

For att l1dsa upp knapparna

Berdr lasknappen 4 Tidsvisaren visar "Lo"

For att ldsa upp knapparna

Tryck och hall ned lasknappen g, en stund.

A Nar spishallen &r Iast, ar alla omkopplare inaktiva utom AV/PA, och du kan alltid stanga av
induktionshéllen med AV/PA-knappen i en nodsituation, men du maste forst l&sa upp spishéllen
innan nasta session.

Tidsstyrning
Du kan anvanda timern pa tva olika satt:

e Som stoppur. Nar det anvands pa detta satt kommer inte timern att stanga av eventuella
kokzoner nar den angivna tiden gar ut.

e For att stanga av en eller flera kokzoner nar den angivna tiden gar ut.
¢ Den maximala tidsperioden &r 99 minuter.

Anvandning av timern som stoppur.

Om ingen kokzon véljs:

Se till att spishéllen ar paslagen. Ny
OBS: Du kan anvanda stoppuret &ven om du inte valjer ,‘ I iy
nagon kokzon.
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Tryck pa tidsinstallningen, s kommer "10" att visas i
timerdisplayen du tryckte pa och "0" att blinka.

Stall in tiden genom att dra skjutomkopplaren. (t.ex. till 6)

Tryck pa tidsinstéllningen igen, sa kommer "1" att blinka.

Stéll in tiden genom att dra skjutomkopplaren (t.ex. till 9),
sé& kommer timern du valde att vara 96 minuter.

Larmet piper i 30 sekunder, och
timerindikatorn visar "- -" nér den instéllda tiden &ar slut.

Stall in timern for att stanga av en eller flera kokzoner

Kokzoner som &r installda pa den har funktionen kommer att:

Stallain en zon

Tryck pa varmezon-omkopplaren som du vill stélla in en tid
for.

Tryck pa tidsinstéllningen. "10" kommer att visas i klockans
display och "0" att blinka.

- e
\I-/

<
7 I\

Stall in tiden genom att dra skjutomkopplaren. (t.ex. till 6)

-——

Tryck pa tidsinstéllningen igen, sa kommer "1" att blinka.

N
-y,
71N
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Stéll in tiden genom att dra skjutomkopplaren (t.ex. till 9),
s& kommer timern du valde att vara p& 96 minuter. 9"

o

-~

Nar tiden ar instélld, kommer den att bérja rakna ner -
omedelbart. Displayen visar den aterstaende tiden och ']
timerindikatorn blinkar i 5 sekunder. -
Nar tillagningstiden ar slut, stdngs den respektive ' ln
kokzonen av automatiskt. [N

1) Andra kokzoner kommer fortfarande att vara paslagna om de redan var pa innan
& du stéllde in timern.

2) Den roda punkten vid sidan av effektnivaindikatorn kommer att lysa, vilket indikerar

att den zonen har valts.

G.

-

Stall in flera zoner:

Det ser ut som foljande:

(in 3 pa 15 minuter)

(ind=!. p& 45 minuter)

Metoden for att stalla in flera zoner liknar den som anvands for att stalla in en zon;
Nar du stéller in tiden for flera kokzoner samtidigt lyser decimaltecknen till de aktuella kokzonerna.
Minutdisplayen visar minuttimern. Decimalkommat till den motsvarande zonen blinkar.

Xy

Nar nedrékningen ar klar, kommer den motsvarande
zonen att stangas av. Da kommer den nya
minuttimern att visas och decimaltecknet till den
motsvarande zonen att blinka.

Det visas som till hoger:

S0

(stall in pa 30 minuter)

tidsinstéllningsindikatorn.

Tryck pa varmezon-omkopplaren s& kommer den motsvarande timern att visas i

Standardanvandningstider

Automatisk frankoppling &ar en sakerhetsfunktion pa din induktionshall. Funktionen stanger av
héallen automatiskt om du gldmmer att stdnga av den manuellt. Standardanvandningstider fér de

olika varmenivaerna visas i tabellen nedan:

Stromstyrka Varmhallnin | 1 2
9

Standardanvandningstider 8 8 8
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[ (timen) | - 1 [ [ 1 |

Nar pannan/grytan tas bort, kommer induktionshéllen att sluta avge varme omedelbart och héllen
kommer att stdngas av automatiskt efter 2 minuter.

APersoner med pacemaker bor radgora med sin lakare innan de anvander den har enheten.

4. Guide till matlagningen

& Var forsiktig nar du steker eftersom olja och fett varms upp snabbt, speciellt om du
anvander Powerboost. Vid extremt héga temperaturer kan olja och fett sjalvantanda och
detta kan innebéra en allvarlig brandrisk.

Matlagningstips

e Nar maten bdrjar koka, bor du sdnka temperaturen.

e Anvandning av lock kommer att minska tillagningstiden och spara strom genom att halla
varmen.

e Minimera antalet vatska eller stekfett for att minska tillagningstiden.

e Bodrja matlagningen pa en hdg varmeniva och minska gradvis temperaturen nar maten ar
uppvarmd.

Smaéakoka, koka ris

e Sjudande intraffar under kokpunkten, vid ca 85°C, nar bara nagra bubblor stiger upp fill
ytan ibland. Sjudande ar nyckeln till goda soppor och méra biffgrytor, eftersom smakerna
utvecklas utan att maten éverkokas. Du bor ocksa laga 4gg- och mjélbaserade saser
under kokningsniva.

e Viss matlagning, bland annat kokning av ris genom att lata vatskan absorberas, kan krava
en nagot hogre stromstyrka an minimum for att se till att maten kommer att vara klar inom
den rekommenderade tillagningstiden.

Bryning av notkott

e For att steka saftiga, valsmakande biffar:
e LAt kottet ligga i rumstemperatur i ca 20 minuter fore tillagningen.

e Hetta upp en tjock och solid stekpanna. 3. Pensla bada sidorna av biffen med olja.
Droppa en liten mangd olja i stekpannan och lagg kéttet i pannan.

e Vand biffen endast en gang under tillagningen. Den exakta tillagningstiden beror pa
tjockleken pa biffen och hur valstekt du vill ha den. Detta kan variera fran 2 till 8 minuter
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per sida. Tryck pa biffen for att kontrollera hur stekt den ar - ju hardare den kanns, desto
mer "well done" kommer den att vara.

Lagg biffen p& en varm tallrik i nAgra minuter for att den ska svalna nagot och bli mor fore
serveringen.

For wokpannor

Valj en platt wokpanna som ar lamplig for induktion eller en stor stekpanna.

Ha alla ingredienser och redskap redo. Wokstekning maste goéras snabbt. Om du lagar
stora mangder boér du steka maten i flera mindre partier.

Varm pannan i forvag en liten stund och tillsatt tvA matskedar olja.
Stek alltid kottet forst, lagg det sedan at sidan och hall det varmt.

Stek gronsakerna. Nar de ar varma men anda krispiga, bor du skruva ner varmen pa
kokzonen till en lagre niva, lagga tillbaka kottet i pannan och tillsatta sasen.

Ror forsiktigt samman ingredienserna for att se till att alla &r varma.
Servera genast.

Detektering av sma foremal

Nar en olamplig, omagnetisk panna/gryta (t.ex. i aluminium) eller andra sma féremal (t.ex. gaffel,

kniv, nyckel) lamnas pa spishallen, kommer den automatiskt att vaxla till standbylage efter
1 minut. Flakten kommer att fortséatta kyla induktionshéllen i ytterligare 1 minut.

5. Varmeinstallningar

Installningarna nedan &ar endast avsedda som riktlinjer. De exakta installningarna beror pa ett

antal faktorer, inklusive dina koksredskap och méngden mat du lagar. Experimentera med
induktionshallen for att hitta de instéllningar som passar dig bast.

Varmeniva Passar till

1-2 « forsiktig uppvarmning av mindre mangder mat
» smaltning av choklad, smor, samt fér livsmedel som branner fast
» forsiktigt sjudande

* langsam uppvarmning

3-4 « ateruppvarmning
* shabb sjudning

* kokning av ris
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» pannkakor

7-8 * sautering
* kokning av pasta
9/B * wokstekning

* bryning
* uppkokning av soppa

* vattenkokning

6. Hantering och rengdring

Vad? Hur? Viktigt!
Vanliga 1. Stang av strommen till spishallen. 2. * Nar strdmmen pa spishallen ar
flackar pa Anvand en spishéllrengérare medan avstangd visar den inte nagon
glasytan glaset fortfarande ar varmt (men inte indikation pa& varma ytor, men
(fingeravtryck hett!). 3. Skolj och torka med en ren kokzonen kan fortfarande vara varm.
, marken, trasa eller hushallspapper. 4. Sla pa Var extremt forsiktig! * Kraftiga
flackar fran strommen igen. skursvampar, vissa nylonborstar och
mat eller icke- harda/slipande rengéringsmedel kan
klibbigt spill gora repor i glaset. Las alltid etiketten
pa glaset) for att kontrollera om medlet eller
borsten ar lampliga. « Lamna aldrig
rester fran rengoringsmedlet kvar pa
spishéllen, eftersom detta kan ge
flackar pa glaset.
Overkokning, | Avlagsna dessa omedelbart med en « Ta bort flackar fran smaltning, spill

smaltning och
uppvarmning,
sockerhaltiga
flackar pa
glaset

spatel, palettkniv eller ett rakblad
lampligt for induktionshallar, men var
forsiktig med heta ytor: 1. Stang av
strommen pa toppen med
vaggstrombrytaren. 2. Hall bladet eller
redskapet i 30° vinkel och skrapa
flacken eller spillet till ett svalt omrade
pa spishallen. 3. Torka bort flacken
eller spillet med en trasa eller
hushallspapper. 4. Folj steg 2 och 4
under "Vanliga flackar pa glasytan”
ovan.

fran socker eller 6verkokning sé snabbt
som mojligt. Om dessa far vara kvar och
stelnar pa glaset kan det vara svart att
senare ta bort dem, och de kan ibland
fastna permanent pa glasytan. < Risk for
skarskador: nar sakerhetsskyddet tas
bort ar bladet pa en skrapa knivskarpt.
Anvand med extrem forsiktighet och hall
utom rackhall foér barn.
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Spill och
Overkokning
pa
touchpanelen

1. Stang av strommen pa spishallen. 2.
Torka upp spillet 3. Torka av
kontrollpanelen med en ren, fuktig
svamp eller trasa. 4. Torka hela

omradet torrt med hushallspapper. 5.
Sla pa strommen igen

+ Spishallen kan pipa och stéanga av sig
sjalv, och knapparna kanske inte
fungerar nar det ar vatska pa dem. Se
till att torka av kontrollpanelen helt innan
du slar pa hallen igen.

7. Tips och tricks

Problem

Mojlig orsak

Vad du bor gora

Induktionshéllen kan
inte slas pa.

Ingen strém.

Se till att din induktionshall &r kopplad
till elnatet och att den ar paslagen. Se
om det eventuellt ar strémavbrott i ditt
hem eller omrade. Om du har
kontrollerat allt och problemet kvarstar,
kontakta en tekniker.

Kontrollpanelen svarar
inte pa berdring.

Kontrollpanelen ar last.

Las upp kontrollpanelen. Se avsnittet
"Hur du anvander enheten" for
instruktioner.

Omkopplarna ar svara
att anvanda.

Det kan vara ett tunt lager av
vatten Over kontrollpanelen eller
sa anvander du mojligen bara
den yttersta delen av
fingertoppen nar du trycker pa
knapparna.

Det kan vara ett tunt lager av vatten
over kontrollpanelen eller sa anvander
du mojligen bara den yttersta delen av
fingertoppen nar du trycker pa
knapparna

Glaset far repor

Koksredskap med vassa kanter.
Olampliga harda skursvampar
eller rengdringsmedel som
anvands.

Anvand koksredskap med plana,
jamna ytor. Se "Anvand ratt
koksutrustning.” Se "Hantering och
rengéring."

Vissa pannor/grytor
avger knaster- eller
klickljud.

Detta kan orsakas av hur
koksutrustningen ar tillverkad
(lager av olika material som
vibrerar pa olika satt).

Detta ar normalt for kbksutrustning och
indikerar inte nbdvandigtvis ett fel.

Induktionshéllen avger
ett lagt, summande ljud
pa hoég varmeniva

Anledningen till detta &r tekniken

bakom matlagning med induktion.

Detta ar normalt, men ljudet bor
bromsas eller férsvinna helt nar du
skruvar ner varmenivan.

Ljudet av flakten
kommer fran
induktionshéllen.

En flakt for kylning ar inbyggd i
din induktionshall fér att skydda
elektroniken fran att Gverhettas.
Den kan fortsatta att arbeta aven
efter att du har stéangt av
induktionshéllen.

Detta ar normalt och ingen atgard
kravs. Stang inte av strommen till
spishéallen med hjélp av stickkontakten
medan flakten &r igang.
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Pannor/grytor varms Induktionshallen kan inte kanna Anvand koksutrustning som lampar sig

inte och visas pa igen pannan/grytan eftersom den | for induktion. Se avsnittet "Anvand ratt
skarmen. inte ar lamplig for induktion. koksutrustning." Placera
Induktionshéllen kan inte pannan/grytan i mitten av kokzonen

upptacka pannan/grytan eftersom | och se till att botten matchar zonens
den ar for liten for kokzonen eller | omrade.
inte ar placerad pa mitten.

Induktionshallen eller Tekniskt fel. Skriv ned felmeddelandet och
en kokzon har stangts siffrorna, sla av strommen fran
av ovantat, ett ljud hors vagguttaget och kontakta en
och ett felmeddelande kvalificerad tekniker.

visas (vanligtvis med
ett eller tva tal pa
stoppuret.

8. Felmeddelanden och inspektion

Induktionshéallen ar utrustad med en funktion for sjalvdiagnos. Med hjalp av denna kan teknikern
kontrollera funktionen bakom flera komponenter utan demontering eller frankoppling av
hallen fran diskbanken.

Felsdkning
Problem Mdjliga orsaker Losning
F1-F6 Temperatursensorn fungerar inte Vanligen kontakta din aterforsaljare.
F9-FA IGBT-temperatursensorn fungerar inte. | Vanligen kontakta din aterforsaljare.
FC Kopplingen mellan indikatorpanelen Vanligen kontakta din aterférséljare.
och huvudpanelen fungerar inte.
E1/E2 Onormal spénning Kontrollera om strémférsoérjningen
ar som normalt.
Sl& pa strommen igen nar
stromforsorjningen
ar som normalt.
E3/E4 Temperatursensorn for det keramiska Starta igen nar
glasskiktet ar hog. ) ) .
induktionshéllen har svalnat.
ES IGBT-temperatursensorn Starta igen nar
ar hog induktionshéallen har svalnat.
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Specifika fel och l6sningar

under drift och displayen
blinkar "u".

Grytans diameter &r for
liten.

Spisen ar Gverhettad,;

Enheten ar dverhettad.
Vanta tills temperaturen
atergar till det normala.

Tryck p& "AV/PA"-
knappen for att starta
om enheten.

Fel Problem Ldsning A Ldsning B
LED-ljuset lyser inte Ingen stromforsorjning. | Se till att kontakten sitter
41 enh ; | ordentligt i
har enheten ar ansluten. stickkontakten och att
stickkontakten fungerar.
Tillaggsstrompanelen Kontrollera
och indikatorpanelen anslutningen.
har ingen forbindelse
med varandra.
Tillaggsstrompanelen Byt ut
ar skadad. tillaggsstrompanelen.
Indikatorpanelen &ar Byt ut indikatorpanelen.
skadad.
Nagot fungerar inte, eller Indikatorpanelen ar Byt ut indikatorpanelen.
LED-displayen &r inte som | skadad.
normailt.
Kokningslagets indikator Hog temperatur pa Den omgivande
slas pa men spishéllen. temperaturen kan vara
uppvarmningen startar for hog. Luftintaget eller
inte. ventilen kan vara
blockerad.
Det &r nagot fel med Kontrollera om flakten
flakten. snurrar
likformigt;
Om inte, byt ut flakten.
Strompanelen ar Byt ut strompanelen.
skadad.
Uppvarmningen stannar Fel typ av gryta Anvand en lamplig gryta | Grytregistreringskr
plotsligt anvands. (se instruktioner). etsen ar skadad.
Byt ut

strompanelen.

Varmezonerna p& samma
sida (sdsom den forsta

Strompanelen och
indikatorpanelen har

Kontrollera
anslutningen.
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och den andra zonen) ingen forbindelse med
visar "u". varandra;

Kommunikationsdelen | Byt ut indikatorpanelen.
pa indikatorpanelen ar

skadad.
Huvudpanelen &r Byt ut strompanelen.
skadad.

Flaktmotorn skapar ett Flaktmotorn &r skadad. | Byt ut flakten.

onormailt ljud.

Vad som namnts ovan ar beddmningar och observationer av vanliga misstag.

For att undvika risker och skador pa induktionshéllen bor du inte ta isar enheten pa egen hand.

9. Installation

9.1. Val av installationsutrustning

Skar ut arbetsytan efter storlekarna som visas pa ritningen.
For installation och anvandning ska det vara minst 5 cm fritt utrymme runt halet.

Se till att tjockleken pa arbetsytan ar minst 30 mm. Valja ett material for arbetsytan som ar
varmebestandigt och isolerat (tré och liknande material som &r sammansatt av fibrer och som
drar till sig vatten far inte anvandas som material for arbetsplattan, om det inte ar impregnerat) for
att undvika elektriska stotar och storre deformation som kan orsakas av varmestralningen fran
hallen. Sdsom visas nedan:

OBS: Sakerhetsavstanden mellan sidorna pa spishallen och de inre ytorna pa
koksbéanken bor vara minst 3 mm.

¥
—» « F

Min.3mm
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+1

+1

L B (mm) | H(mm) | D (mm) | A B X(mm) | F
(mm) (mm) (mm) (mm)
590 520 60 56 560+4 | 490+4 | 50 mini | 3 mini

| alla handelser, bér man se till att induktionshéallen har god ventilation och att luftinloppet och -

utloppet inte ar blockerade. Se till att induktionshallen ar i gott skick och fungerar korrekt. Sdsom
visas nedan

OBS: Sakerhetsavstandet mellan kokplattan och skapet éver kokplattan bor vara minst

760 mm.

N0

~

//

i

|_ 760mm 'I

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

50 mini

20 mini

luftintag

Luftutlopp 5 mm

VARNING: Se till att ventilationen ar tillracklig

Se till att induktionshéllen har god ventilation och att luftinloppet och -utloppet inte ar

blockerade. For att forhindra oavsiktlig kontakt med spishéllens 6verhettningsbotten eller att
man far elektriska stotar vid anvandning, ar det nédvandigt att satta in en trainsats fast med

skruvar, pa ett avstand av 50 mm fran botten av spishallen. Folj anvisningarna nedan

1

Max. 5mm

Min. 50mm

p—

Max. Smm
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Det finns ventilationsh&l runt utsidan av spishallen. Du MASTE se till att
dessa hal inte blockeras av koksbanken nar du installerar spishallen.

Se till att limmet som binder samman koéksmoblernas plast- eller
tramaterial kan klara en temperatur pa minst 150 °C, for att forhindra att
linern lossnar.

Den bakre vaggen, samt de intilliggande och omgivande ytorna maste
darfér kunna klara en temperatur pa 90 °C.

9.2 Innan du installerar spishallen, maste du se till
att

Arbetsytan ar fyrkantig och rak och att inga strukturella element &r i vagen for hallens
utrymmesbehov.

Arbetsytan &r tillverkad av ett virmebestandigt och isolerande material.

Om spishéllen installeras 6ver en ugn maste ugnen ha en inbyggd kylflakt.

Installationen uppfyller alla avstandskrav och gallande standarder och foreskrifter.

En lamplig isolator som ger fullstandig bortkoppling fran stromforsérjningen ar inforlivad i det
fasta elnatet, samt monterad och placerad i enlighet med lokala regler och foreskrifter for
kabeldragning.

Isolatorn maste vara av godkand typ och tillhandahalla en luftspalt med 3 mm
kontaktseparation for alla poler (eller i alla aktiva [fas]ledare om lokala foreskrifter for
kabeldragning tillater denna variant for kraven).

Isolatorn kommer att vara lattillganglig for kunden som far spishallen installerad.

Kontrollera lokala byggnormer och -bestammelser om du &ar oséker angdende installationen.
Du bér anvanda varmebestandiga ytskikt som &r latta att rengora (t.ex. keramiska plattor) for
vaggytorna som omger spishallen.

9.3 Nar du har installerat spishallen, se till att

Stromkabeln inte nas via skapdorrar eller Iador.

Det &r ett tillrackligt flode av frisk luft fran utsidan av inneslutningen till botten av spishallen.
Om hallen installeras 6ver en lada eller ett skap, maste en varmeskyddsbarriar installeras
under botten av spishéllen.

Isolatorn ar lattillganglig for kunden.
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9.4 Innan konsolerna placeras

Enheten bor placeras pa en fast och jamn yta (anvand foérpackning). Anvand inte 6verdrivet vald
mot styrenheterna som sticker ut fran hallen.

9.5 Justering av konsolernas position

Fast apparaten pa arbetsytan genom att skruva fast de fyra fastena pa undersidan av héllen (se
bild) efter installationen.

Justera konsolernas position sa att den passar till bankskivan tjocklek.

HOB

TABLE

W,

W
)/

Konsolerna far under inga omstandigheter vara i kontakt med arbetsbankens inre ytor efter
installationen (se bild).




9.6 lakta forsiktighet

1. Induktionshallen maste installeras av proffs eller kvalificerade tekniker. Vi har kvalificerad
personal som kan hjalpa dig med detta. Genomfor aldrig installationen pa egen hand.

2. Spishaéllen far inte placeras direkt dver ett kylskap, en diskmaskin, frysbox, tvattmaskin eller
torktumlare, eftersom fukt kan skada spishallens elektronik.

3. Induktionshallen maste installeras sa att forbattrad varmestralning kan sakras for att forbattra
tillforlitligheten.

4. Vaggen och den inducerade varmezonen over bankytan maste kunna klara varme.

5. For att undvika skador, maste sandwich-lagret och limmet vara resistenta mot varme.

6. Angrengorare bor inte anvéandas.

9.7 Anslut spishallen till elnatet

Denna spishall maste anslutas till elnatet av en behorig fackman.
& Innan du ansluter spishéllen till elnatet, se till att:
1. Kabelsystemet i huset ar lampligt for den Stréom som anvands av spishallen.
2. Spanningen motsvarar den som anges pa etiketten.
3. Kabelsektioner i elnatet tal belastningen som anges pa etiketten.
For att ansluta spishéllen till elnatet, anvand inte adaptrar, reduceringsstycken eller
forgrenln?sstycken
tersom dessa kan orsaka Overhettning och brand.
Strémkabeln far inte vidroéra heta delar och maste placeras sa att
temperaturen aldrig 6verstiger 75 °C.

& Kontrollera med en elektriker om husets ledningar &r lampliga utan nagra andringar.
Eventuella andringar maste goras av en behorig elektriker.

©. .@ 4 N\
@ 5 O Yellow / Green
N2 4 Blue
h N1 3 : :
3
( D $
, L2 2 O Brown g
1 1 1 o Black
N\ J
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Om det totala antalet uppvarmningsenheter i enheten du véljer inte ar mindre &n 4, kan
enheten anslutas direkt till elnatet med 1-fasigaelektriska anslutningar, sdsom visas nedan.

- © O]
18 ' I
Yellow / Green
31> 5 @ 5 Oclow/Creen
4 N2 4 ? Blue
N1 3 :
3 D) g
L2 2 Srown §
2
L1 1 Black
1 \ Y,

Om kabeln ar skadad eller maste bytas ut, ska detta utféras av en kvalificerad tekniker med
speciella verktyg for att undvika fara.

Om enheten ar ansluten direkt till elnatet, maste en flerpolig kretsbrytare installeras med ett
minimum-mellanrum pa 3 mm mellan kontakterna.

Installatoren maste sakerstélla att ratt elektrisk anslutning har gjorts och att den
Overensstammer med sékerhetsforeskrifterna.

Kabeln far inte bojas eller tryckas ihop.

Kabeln ska kontrolleras regelbundet och bytas ut av en auktoriserad tekniker.

Bottenytan och stromférsorjningen till spishallen ska inte kunna nas efter installationen.
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10. Service och garanti

Reparationer maste utféras av kvalificerad fackpersonal, sd att elsakerhet kan garanteras.
Felaktiga reparationer kan leda till fara for anvandaren.

Garantin tacker inte skador som orsakats av fel som ar resultat av; olycka, missbruk,
forsummelse eller felaktigt underhaill.

Denna enhet ar avsedd for hushallsbruk och inte fér kommersiellt bruk.

Enheten har tva ars garanti som galler fran inképsdatum. Garantin géller inte om instruktionerna
inte fOljs, eller om enheten har utsatts for onormal belastning eller liknande. Garantin géaller
endast for material- eller tillverkningsfel, och vid uppvisning av inkdpskvittot. Se
Konsumentkdplagens bestammelser.

11. EE-avfall

hid

Anvanda elektriska och elektroniska produkter, inklusive alla typer av batterier, ska levereras for
atervinning till din lokala atervinningsstation. (Enligt EU:s WEEE-direktiv - Waste Electrical and
Electronic Equipment).

Importor

iiglo.com
@stre Kullergd 4, N-3241 Sandefjord, Norge

info@iiglo.com
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